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Le ASL sono organizzate 
per province



Legge Regionale della Campania n. 16 del 28 Novembre 2008
“MISURE STRAORDINARIE DI RAZIONALIZZAZIONE E RIQUALIFICAZIONE 
DEL SISTEMA SANITARIO REGIONALE PER IL RIENTRO DAL DISAVANZO“

Art. 2 (modif. art. 5 LR 32/94)
1. La Regione definisce gli ambiti territoriali delle ASL in ragione delle 
caratteristiche geo-morfologiche del territorio e prevedendo comunque 
un'azienda per provincia. Sono, pertanto, previste le seguenti ASL:

1) ASL Avellino: ab.      439.036
2) ASL Benevento: ab.      287.874
3) ASL Caserta:   ab.      924.614
4) ASL Napoli 1 Centro:   ab.    1.005.792
5) ASL Napoli 2 Nord:  ab.    1.045.790
6) ASL Napoli 3 Sud: ab.    1.059.390
7) ASL Salerno:  ab.    1.092.349

TOTALE  5.835.152 ABITANTI

media circa 830 mila abitanti per ASL

unificazione Dip. Prev. 2011



Per garantire la sicurezza degli alimenti considerare tutti le fasi della 
produzione alimentare come un unico processo, …

Considerando - 12°

che stabilisce i principi e i requisiti generali della legislazione alimentare, istituisce l'Autorità 
europea per la sicurezza alimentare e fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare

Regolamento (CE) n. 178 del 28/01/2002

OSA:  garantire alimenti  che soddisfino le disposizioni della 
legislazione alimentare … in tutte le fasi della produzione, … e 
verificare che tali disposizioni siano soddisfatte.

Art. - 17

Gli OSA garantiscono … i requisiti di igiene … 

previsti per la produzione primaria e per ogni fase successiva…

Regolamento (CE) n. 852 del 29/04/2004
Artt – 3 e 4 sull’igiene dei prodotti alimentari



La responsabilità della sicurezza 
alimentare è dell’Operatore del 

Settore Alimentare

L’ Autorità Competente controlla i 
requisiti e le procedure per la  

sicurezza alimentare adottate dall’OSA

Reg. CE 852 – 853 – 854 – 882/2004

Valutazione del rischio



Il sistema dei controlli per la Sicurezza Alimentare

AUTORITÀ COMPETENTI

Ministero                               
della Salute

Servizi  Regionali

Aziende Sanitarie Locali

D. Lgs. 193/07, art. 2

Comando Carabinieri 
Tutela della Salute

Istituto Superiore 
di Sanità

Laboratori di C U 
ARPA -LSP - IZS

Uffici Periferici 
Controlli di frontiera

Università 

Commissione Europea EFSA

Operatori del Settore Alimentare

10 sedi c.li e 95 prov.li

USMAF-PIF-UVAC

CONTROLLO 
UFFICIALE



SICUREZZA ALIMENTARE

AUTORITÀ COMPETENTI

Ministero                                        
della Salute

Servizi  Regionali

Aziende Sanitarie Locali

D. Lgs. 193/07, art. 2

Comando Carabinieri 
Tutela della Salute

Istituto Superiore 
di Sanità

Laboratori di C U 
ARPA - IZS

Uffici Periferici 
Controlli di frontiera

Università 

Commissione Europea EFSA

Assessorato alla Sanità

Dipartimento della Salute e delle Risorse Naturali

Direzione Generale per la Tutela della Salute e il Coordinamento del SSR

UOD Veterinaria 02 – UOD Medica 03

Dipartimento di Prevenzione

Servizi Veterinari: IAOA –
IAPZ - SA

Servizi Medici: SIAN –

SISP - SEP

UUOOVV UUOOPC

CONTROLLO 
UFFICIALE

DGISAN



Servizi Veterinari: IAOA –

IAPZ - SA

Servizi Medici: SIAN –

SISP - SEP

UU.OO.VV. UU.OO.P.C.

Istituto Superiore di Sanità

Laboratorio 
IZSM-Portici

sez. prov. Avellino

sez. prov. Benevento

sez. prov.le Caserta

sez. prov.le Salerno

Laboratorio 
ARPA Napoli

Dip. prov. Avellino

Dip. prov. Benevento

Dip. prov. Caserta

Dip. prov. Salerno (con Centro 
Radioattività Regionale)

ORSA – Osservatorio 
Regionale per la 
Sicurezza Alimentare 
c/o IZSM GISA – Gestione Imprese 

Settore Alimentare

Piattaforma per la gestione 
informatica delle attività di 

controllo ufficiale degli alimenti

istituito 2007 c/o l’IZSM. Strumento operativo Ass. 
Reg. Sanità. Attività di ricerca e monitoraggio in 
materia di tracciabilità alim.  Raccolta-elaboraz. dati. 
Coadiuva la Regione interazione con CNSA e EFSA.



Il CONTROLLO UFFICIALE
Garanzia della sicurezza alimentare

Non programmato
in presenza di  un grave 

rischio per la salute

Programmato

Attivazione Sistema 
d’Allerta

Piani di monitoraggio 
Ordinari

Piani di monitoraggio 
Straordinari



Notifiche RASFF in Europa

3434 ANNO 2012 

534

517

3136 ANNO 2013 

Relazioni RASFF - Anni 2012-2013 –
Ministero della Salute



Notifiche RASFF - origine prodotto 

446

545

ANNO 2012

ANNO 2013

Relazioni RASFF - Anni 2012-2013 –
Ministero della Salute

www.salute.gov.it/



2014

2014



Il CONTROLLO UFFICIALE
Garanzia della sicurezza alimentare

Non programmato
in presenza di  un grave 

rischio per la salute

Programmato

Attivazione Sistema 
d’Allerta

Piani di monitoraggio 
Ordinari

Piani di monitoraggio 
Straordinari



indirizzi generali e 
coordinamento 

elaborazione e 
adozione 

Pianificazione, programmazione, esecuzione 
dei Controlli Ufficiali sugli OSA sulla base di

N° e dimensioni  
impr. alim.   

Categ. rischio singole i. a. (o 
per   tipologia produttiva)

Esiti CU anni preced. Stati di allerta 



Il C. U. sui residui di PFS negli alimenti rappresenta una delle 
priorità sanitarie più rilevanti nell’ambito della sicurezza alimentare

Il Ministero della Salute - D.G.I.S.A.N

Alcuni dei C. U. attuati a livello nazionale sono parte integrante di 
un progr. coord. di C.U. previsto dall’U. E. volto a conoscere 
l'effettiva presenza dei livelli massimi consentiti di residui nelle 
derrate alimentari.

RAPPORTO CONTROLLO UFFICIALE FITOSANITARI 2013

FINALITÀ

un livello elevato di protezione del consumatore

I programmi di C. U. sui prod. alim., comprendenti 
anche i piani annuali sui residui di PFS negli alimenti 

coordina e definisce

garantire



D. M. 23/12/1992 che definisce i piani annuali di controllo sui 
residui dei PFS

Il DM prevede un programma dettagliato di attuazione dei 
controlli nelle Regioni, con l’indicazione del n° minimo e del tipo 
di campioni da analizzare 

NORME DI RIFERIMENTO

Reg. (CE) n. 882/2004 relativo ai C.U. 

Reg. (CE) n. 396/2005 riguardante la fissazione dei livelli massimi 
di residui negli alimenti.

La ripartizione dei campioni per ogni Regione e P.A. è calcolata in 
base ai dati sul consumo e sulla produzione degli alimenti interessati



la DGISAN emana indirizzi operativi con il n° di campioni da 
prelevare per le tipologie di alimenti previste dal Reg. (CE) n. 
788/2012 per il piano coordinato comunitario

Le analisi per la ricerca di residui di PFS vengono effettuate dai 
Laboratori del C.U.

Ai sensi del Regolamento 882/2004 sono stati istituiti i Laboratori 
nazionali di riferimento che coordinano i Laboratori e sono a loro 
volta coordinati dai Laboratori comunitari di riferimento 

I dati del C.U. sono utilizzati anche dall’ ISS per ricavare una stima 
dell’assunzione giornaliera dei residui di PFS con la dieta in Italia

Dall’ A.R.P.A. per gli alim. vegetali e dall’IZS per gli alim. di orig. 
animale di competenza veterinaria



IL RAPPORTO ANNUALE SUL CONTROLLO DEI PFS

Valutare, in base ai risultati, il rischio per la salute pubblica 
derivante dal grado di contaminazione dei prodotti alimentari

Conoscere l’andamento dei controlli sui residui di PFS negli 
alimenti di origine vegetale svolti in Italia da tutte le 
Amministrazioni sanitarie centrali e territoriali

FORNISCE

HA LO SCOPO DI

un quadro generale e di dettaglio sui risultati conseguiti

indicazioni sulle azioni da intraprendere per migliorare e rafforzare 
ulteriormente il sistema di C.U. nazionale sui residui dei PFS, per 
assicurare adeguati livelli di sicurezza alimentare



RISULTATI analitici residui di PFS ortofrutticoli - ANNO 2013

ANALIZZATI 5525 CAMPIONI DI ORTOFRUTTICOLI

45

pari allo 0.8%

residui > al limite di legge

camp. frutta irregolari

22 su 3028

(0.7%)

camp. ortaggi irregolari

23 su 2497

(0.9%)

CAMPIONI DI O.F. NON REGOLAMENTARI



C. U. Ortofrutticoli  - Risultati analitici  - Anno 2013

FRUTTA

I CAMPIONI DI O.F. REGOLAMENTARI

55.5% 43.7%

privi di residui 

3065

5480
99.2%

con residui < al limite di legge

2415

priva di residui

42,2%

ORTAGGI

71.6 %
privi di residui

57.1%
con residui < al LMR

27.5% 
con residui < al LMR



Risultati del Controllo Ufficiale sugli Ortofrutticoli da tutti gli enti prelevatori

Distribuzione del campionamento per classe di 
alimento - Anno 2013



Risultati Totali del Controllo Ufficiale sugli Ortofrutticoli
Distribuzione dei residui per matrici alimentari - Anno 2013



Risultati del C. U. su cereali, olio e vino. Distribuzione dei residui. Anno 2013 

Risultati del C. U. su cereali, olio e vino. Riepilogo dei risultati analitici. Anno 2013 



Risultati del C. U. sugli Ortofrutticoli. Raffronto Anni 2012-2013

Risultati del C. U. sugli Ortofrutticoli. Raffronto Anni 2012-2013
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Campioni prelevati ASL Caserta  anno 2015 (103 c.)

Frutta 30 campioni Ortaggi 28 campioni

Verdure 15 campioniCereali 11 campioni

Altro: 9 campioni
Olio, vino, 

pasta

Extraregionali 35 campioniIntra-regionali 58 campioni

Nessuna Non Conformità segnalata

Piano di monitoraggio nazionale ricerca residui PFS

Piano di monitoraggio Comunitario ricerca residui PFS

7 c. (3-melanz; 2-peperoni; 1 banana; 1 pastina) nessuna NC segnalata

Piano di monitoraggio Baby Food ricerca residui PFS

3 c. (2 omogeneizzati; 1 pastina) nessuna NC segnalata 



Matrici analizzate ASL Caserta  anno 2015 (103 c.)

Ortaggi a radici e 
tubero

carote-2 7ravanelli-1 patate-4

Ortaggi a bulbo

Ortaggi a frutto pomodori-3 17melanzane-3 peperoni-1

zucchine-5

Brassicacee
cime di rapa-6 br. friarielli-1 8

Ortaggi a foglia ed 
erbe fresche lattuga - 6 8Scarola-2

Leguminose e legumi fagiolini-1 piselli-2

Ortaggi a stelo Sedani-1 2Finocchi-1

Funghi

Cereali grano-2 12riso-7
farina di 
grano-1

Agrumi mandarini-1 1

Pomacee Mele 
annurca-9 21

Drupacee

Bacche e piccola frutta Fragole-5
5

Frutta varia Kiwi-3 4

c. rapa- 1

fave-3 6

Altro

orzo 
perlato-2

olio e.v.-2 vino-5 pasta-1

mele 
golden-3

mele 
fuji-1 mele -8

12

103

omogen
eizzato-2

pastina-1

melanzane-3 peperoni-2

banane-1

pastina-1
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https://www.google.it/url?q=http://www.odealvino.com/ricette/insalata-di-zucchine-alla-menta-e-basilico.html&sa=U&ei=ahxVU8fMNKiWyQONvoGoCg&ved=0CCsQ9QEwAw&sig2=ro4BCQwolX9Knu33aAdKzA&usg=AFQjCNGBAvzryJX9MIq4D38PBijoDNiP_w
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https://www.google.it/url?q=http://www.forumbirra.com/2013/05/c-e-del-risomais-nella-mia-birra.html&sa=U&ei=C0NVU_mMHKrD4wT94ICQDw&ved=0CCkQ9QEwAQ&sig2=8nYJQqSk1APKnviODSMa_g&usg=AFQjCNHQa2fF2j23SqFk8JIo7bVPR5GmQg
https://www.google.it/url?q=http://www.meteoweb.eu/2014/03/fragole-le-grandiose-virtu-benefiche-dei-graziosi-ciondoli-rossi-dallinconfondibile-fragranza/270072/&sa=U&ei=XhlVU9zUHYe6yAO_4IGQAQ&ved=0CCkQ9QEwAg&sig2=pT6IEaMSsOI2TQ2Zbc1RZA&usg=AFQjCNH_CV_lgHSZhILtiveMpNBIzjky9A
https://www.google.it/url?q=http://www.meteoweb.eu/2014/03/fragole-le-grandiose-virtu-benefiche-dei-graziosi-ciondoli-rossi-dallinconfondibile-fragranza/270072/&sa=U&ei=XhlVU9zUHYe6yAO_4IGQAQ&ved=0CCkQ9QEwAg&sig2=pT6IEaMSsOI2TQ2Zbc1RZA&usg=AFQjCNH_CV_lgHSZhILtiveMpNBIzjky9A
https://www.google.it/url?q=http://www.mr-loto.it/mela.html&sa=U&ei=dDtVU8OsKcrnygOZ-IHgCA&ved=0CCkQ9QEwAQ&sig2=X0tDTtgouiEX9HFg9kp8Zg&usg=AFQjCNFahfQqQO8IuULPwsWVCHM9rcSCmQ
https://www.google.it/url?q=http://www.mr-loto.it/mela.html&sa=U&ei=dDtVU8OsKcrnygOZ-IHgCA&ved=0CCkQ9QEwAQ&sig2=X0tDTtgouiEX9HFg9kp8Zg&usg=AFQjCNFahfQqQO8IuULPwsWVCHM9rcSCmQ
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Piano di monitoraggio nazionale ricerca residui PFS
prodotti  in ambito regionale e al di fuori dell’ambito regionale

ASL CEREALI ORTAGGI FRUTTA VINO OLIO TOTALE 

CE Intrareg. 8 31 20 2 2 63

CE Extrareg. 6 10 10 1 1 28 

TOTALE 14 41 30 3 3 91 

PROGRAMMAZIONE ANNO 2016 



Programma Coordinato Comunitario (Reg UE 595/2015) 
Il n° di campioni a livello nazionale è pari a 65 per ciascun prodotto di 

origine vegetale, per cui a livello regionale, la ripartizione è così stabilita



CONCLUSIONI

Il C. U. sui residui di PFS negli alimenti rappresenta una 
rilevante priorità sanitaria di sicurezza alimentare volta a 
garantire un livello elevato di protezione del Consumatore.

L’esito dei risultati delle analisi eseguite sui campioni di 
alimenti prelevati per la ricerca di residui di PFS, fornisce 
elementi di rassicurazione sulla salubrità dei prodotti.

Pertanto è necessario che venga assicurata la continuità dei 
controlli.
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